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SZEF KUCHNI POLECA

LO CHEF CONSIGLIA

1. Cremadi Prezzemolo 19,00 z1
krem z pietruszki i karczochow z bialg czekoladg,
gorgonzola, crostini

2. Gnocchi Maiale 42,00 zi
gnocchi buraczkowe, poledwiczka wieprzowa,
pesto z orzechow wloskich, grana padano

3. Orzo Porcini e Salsiccia 44,00 zi
makaron pignolina - orzo, borowiki, krem truflowy,
salsiccia — wloska kietbasa, pietruszka, grana padano

4. Tagliatelle Nero con Frutti di Mare 49,00 zi
makaron tagliatelle z atramentem mgtwy, owoce morza,
s0s winno-maslany, czosnek, pietruszka

5. Pizza Salsiccia 49,00 zi
sos pomidorowy, mozzarella, salsiccia - wloska kietbasa,
czosnek, pomidorki koktajowe

COCKTAILE

1. Hugo Spritz 18,00 z

cocktail na bazie biatego wina musujgcego
zZ typowymi nutami czarnego bzu

2. Bellini Fiorelli 18,00 z1

potgczenie wloskiego wina musujgcego
uzupetnionego dodatkiem soku z brzoskwin
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